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Cuisiner & 
cuire

Un résultat 
parfait avec 

KOENIG

Avantages

Deux récipients dans lesquels des mets différents peu-
vent être préparés de manière individuelle – pour une 
grande liberté d’utilisation.

Des frites croustillantes, délicieuses nuggets, des 
ailes de poulet, rösti et bien d’autres choses encore – 
facilitez-vous la vie sans renoncer à une alimentation 
gouteuse, saine et variée.

Programmes pour frites, steaks/côtelettes, cuisses de 
poulet, pizzas, poissons, fruits de mer, cakes/muffins 
et fruits secs.

Température: 80°C à 200°C.
Temps de cuisson: 1 à 60 minutes.

Grâce à son programme spécial, cette friteuse à air 
chaud est également un déshydrateur – pour la  
préparation de snacks sains, naturels et savoureux.

Le processus de préparation est toujours sous contrôle.

La circulation de l’air offre l’avantage d’une cuisson 
rapide.

Caractéristiques

Utilisation en duo: 
2x 4.5 litres = 9 litres

Cuisson sans adjonction d’huile

8 programmes prédéfinis – réglage individuel pour les 
deux récipients

Réglage manuel de la température et du temps de 
cuisson – réglage individuel pour les deux récipients

Préparer soi-même des fruits secs

Hublot et lumière intérieure 

Economie d’énergie

N° article	 B02264

Unité de vente	 1 pièce

Emballage	 Boîte en carton de couleur

Puissance	 2x 1200 watts

Dim. produit (LxHxP)	 380 x 310 x 350 mm

Code EAN	 7640184596581

Coloris	 Noir

Poids (net)/Longueur câble	 7 kg / 1 m

Dim. emballage (LxHxP)	 430 x 360 x 405 mm

PVC (TAR 2.50 excl.)	 CHF 159.–

Friteuse à air chaud double 
Quick&Pure 5

Deux récipients de 4.5 litres chacun pour la  

préparation simultanée de différents mets

Grâce à deux récipients séparés, la friteuse à air chaud 
double Quick & Pure 5 permet de préparer toutes  
sortes de mets différents pour toute la famille. Ainsi, 
les aliments peuvent être cuits en même temps, comme 
par  exemple un poulet croustillant et des frites. Il est 
bien sûr possible de préparer le même mets dans les 
deux récipients. De cette manière, les frites (jusqu’à  
1 kilo) seront dorées à souhait rapidement et sans  
adjonction d’huile.


